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ARAP TAVASI (HATAY)

750 gram orta yagli kiyma
6 adet patates

3 adet kapya biber

6 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 bas sarmsak

2 yemek kasi§i biber salcasi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

1 yemek kasigi pul biber

2 su bardagi su

Tdm sebzeleri kiiguk kipler halinde dograyin.

Yemegi pisireceginiz firin tepsisinde kiymayi sebzelere ekleyin ve karistirin.

Salgayi, sivi yag, tuzu ve suyu da ekleyip tim malzemeyi giizelce harmanlayin.

Malzemeyi UstlnU elinizle dizleyerek tepsiye guizelce yayin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.

Eger suyunu fazla ¢cekerse pisirme asamasinda 1 ¢ay bardadi kadar sicak su ilave edebilirsiniz.
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