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yarim kilo dana kiyma

1 adet kuru sogan

yarim bayat ekmek ici

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

yarim demet kiyiimig maydonoz
1 kilo patates

yarim kilo domates

250 gram sivribiber

1 tath kasidi tuz

2 bardak su

1 yemek kasigi domates salgasi
yarim su bardagdi sivi yag

Hazirlanigl

ARAP TAVA

Oncelikle kullanacagimiz kéfteleri hazirliyoruz. Kéftelerimiz ceviz biyikliginde olmali. Kéftelerimizi ceviz
blyUkliginde tamamlayarak ayri bir yerde bekletiyor ve diger malzemelere geciyoruz. Patateslerimizi kiip
seklinde keserek yemegi pisirecegimiz tenceremize alalim. Sivri biberleirmizi de dilimleyerek kip
patateslerimize ekleyelim. Son olarak domateslerimizi kabuklariyla birlikte kiip kiip dodrayip tenceremize dahil
ediyor ve ekledigimiz tim malzemeyi karistiriyoruz. Daha sonra ceviz buyukligindeki kdftelerimizi tencerenin
en Ustlne diziyoruz. Yemegin 6zel sosu olan yag ve salgayi ayri bir tavada kavurup ana yemegimizin Gzerine
ekliyoruz. Son olarak tuz ve suyumuzu da ekleyerek kisik ateste 35 dk kadar pisiriyoruz. 35 dk sonra ise 200
derecelik 1sinmig firna veriyoruz. 10 dk sonra servis edilmek tzere hazirdir.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 27.10.2021
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