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ARAP KIZI

Malzemeler

4 su bardagi su

1 su bardagi pekmez

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

Vanilya

1 yemek kasigi targin

1 paket biskivi

hindistancevizi, bir avug findik

Yapiligi

Suyu, pekmezi, sekeri, unu, tar¢in ve vanilyayi bir tencerede karigtiriyoruz (gerekirse un topaklanmasin diye
slizgegten gegirebiliriz). Karisimi ocaga aliyoruz. Biraz isininca biskuvilerimizi tek tek tenceredeki karisimda
islatarak islatiimis tepsimize bir kat diziyoruz. Biskdviler dizildikten sonra tenceredeki karigimi muhallebi gibi
karistirarak pisiriyoruz. Pisen muhallebiyi biskivilerin Gzerine ddkiyoruz. Biraz soguyunca Uzerine uflanmisg
findik ve hindistancevizi suslenip dolapta sogumaya birakiyoruz. (2 saat kadar) Soguyunca servis yapllir.
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