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ARAP KEBABI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

500 gr domates

250 gr BIBER

1 Yeterince siviyag

3 Adet sodan

1 Yemek Kasigi salca

6 Dal ince kiyilmis maydonoz (Uzerine)
500 gr az yagli kiyma

TUZ

KARABIBER

Once kiymamizi bir tencerenin igince hafif ateste suyu gekilinceye kadar kavuralim. yagini,tuzunu ve
karabiberini arzumuza gére ilave edelim. Dogranmis sodan ve biberleri kiymaya karigtirarak hafifce 6lmelerini
saglayalim. kabuklari soyulmus ve kiiclk dogranmis olan dématesleri ve salgay! ilave ederek karistiralim. orta
ateste pisirmeye birakalim. pistikten sonra (izerine karabiber serpistirelim. ince kiylmig maydonozu Uzerine
serperek servis yapalim.
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