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ARAP KEBABI (ISKENDERUN HATAY)

250 gr. kiyma

1 yemek kasigdi biber salgasi
6 adet domates

4 adet yesil biber

4 adet kuru sogan

2 yemek kagsidi margarin

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Kiymayi margarinle birlikte tencereye koyun. Zar seklinde dogranmig sogani, karabiberi ve tuzu atin. Kiyma
suyunu birakip ¢ekene kadar karistirmak suretiyle kavurun. Biber salcasi, ince kiyilmig yesil biber, dogranmis
domates ve pul biber koyun. 1 bardak su ekledikten sonra kisik ateste 20 dakika pisirip servis yapin.
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