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ARAP KEBABI (HATAY)

https://www.antakya.com

Malzemeler:

500 gr kiyma

500 gr kuru sogan

7 adet yesil taze biber
500 gr domates

1 fiske karabiber

Hazirlanisi: Kiymayi bir tencereye koyup guizelce kavurun kuru soganlari ortadan ikiye bdlerek halka halka
dograyin taze yesil biberleride halka halka dograyarak kiymaya karistirin kisik ateste soganlar élinceye kadar
pisirin dogradiiniz domatesleri tenceredeki diger karisimlarin tizerine dékiin bir fiske tuz koyarak biraz kapag!
kapali olarak pisirin daha sonra kapagini acarak 15 dakika daha pisirerek 6zlesmesini saglayin pisen arap
kebabinin Gizerine bir fiske karabiber ve maydanoz serperek servis yapiniz.
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