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ARAP KEBABI (HATAY)

500 gr kiyma

250 gr kirmizi biber

3 tane kuru sodan

500 gr domates

1 yemek kagigi salca

1 demet maydanoz

2 yemek kagsidi margarin
2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kiymay! bir tencere iginde, hafif ateste suyu ¢ekilinceye kadar kavurun. Margarin ve tuzunu ilave edin. Jilyen
dogranmig sodan ve biberleri kiymaya karigtirarak hafifce 6lmelerini saglayin. Kabuklari soyulmus ve kigik
dogranmis domatesleri ve salgayi ilave ederek karistirin. Orta ateste pismeye birakin. Pistikten sonra tzerine
karabiberi serpistirin. Servis sirasinda ince kiyilmis maydanozlari (izerine serpin.
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