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ARAP KADAYIFI

250 Gr Sana Hamurisi

450 gr seker

5 Adet KADAYIF _

50 gr CEKILMIS YESIL FISTIK
3 Adet ¢irpilmis yumurta

600 gr su

1 Adet limon

1 Bardak un

1 Bardak st

KADAYIFLARIMIZI DUZELTIP TEPSIYE KOYUP ILIK SUTU ILAVE EDELIM. AYRI BIR KAPTA SU, SEKER
VE LIMONU KAYNATIP SURUBU HAZIRLAYIP SOGUMAYA BIRAKALIM.BIR TAVADA KADAYIFLARI
ONCE UNA SONRA GIRPILMIS YUMURTAYA BULAYARAK SANA MARGARIN ILE KIZARTALIM. DAHA
SONRA HAZIRLADIGIMIZ SURUBUN IGINE KOYARAK 20 DK HAFIF ATESTE ALT UST EDIP
PISIRIYORUZ. SOGUDUKTAN SONRA YESIL FISTIK UZERINE SERPIN.
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