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ARAP GOMLEGI

300 gram tereyagi

300 gram eritilmis bitter cikolata
100 gram pudra sekeri

15 adet yumurta sarisi

15 adet yumurta aki

300 gram toz fistik

80 gram galeta unu

40 gram seker

Yag ve pudra sekerini mikserle seker eriyinceye kadar iyice ¢irpin. Yumurta sarilarini da teker teker katip
¢irpmaya devam edin. Erittiginiz ¢ikolatayr yumurtal karigima ilave edin. Galeta unu ve findiJi da ekleyip iyice
karnstinin. Ayr bir kapta yumurta aklarini ¢irpin. Toz sekeri ilave edip ¢irpmaya devam edin. Son olarak tim
malzemeyi karistirip bir kez daha ¢irpin. Krem karamel kaliplarini hafifce yagdlayip toz seker serpistirin.
Hazirladiginiz karigsimi kaliplara doldurun. Kaliplari derin bir tepsiye dizin. Tepsinin i¢ine su doldurup 200
dereceli firnda 45 dakika pisirip sogumaya birakin. Ters gevirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:56227 « adi:Arap Gémlegi « gdnderen:ismet « indirme tarihi:17.05.2024 - 17:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arap-gomlegi-vt43270
http://www.tcpdf.org

