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ARAP BACI

2 bardak hazir krema

5 ¢orba kasi§i kakao

5 ¢orba kagiJi toz krem santi
100 gr ¢ikolata

2 su bardagi toz seker

5 adet yumurta

100 gr damla ¢ikolata

5 adet jelatin

Sivi ve toz santileri kakao ve bir bardak sicak suda eritilmis ¢ikolata ve jelatinle eritin. Sekeri ile yumurta aklarini
¢irpip kar haline getirdikten sonra ilave edin. Damla ¢ikolata karistirip kaliba dédkun. Donduktan sonra servise
hazirdir. Kakao, ¢ikolata ve firinlanmis elma dilimi ile stsleyerek servise sunun.
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