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ARAP ASI

100 gr margarin

1 tane tavuk

1 su barda@i un (¢orba igin)
1 su barda@i un (hamur igin)
1 kasik biber salcasi

1 kasik domates salcasi

5 bardak su (hamur igin)
Tuz

Su, un, tuzu birlestirip karisrtirin orta hararetli ateste sirekli karistirarak pigirin (muhallebiden biraz daha koyu
olacak). Islatilmig tepsiye dokip Ustin0 dizeltin, serin bir yerde sogumaya birakin. Tavugu haglayin,etine
kemiklerinden ayirip didikleyin, unu teflon tavada yag koymadan siitli kahve renginde oluncaya kadar kavurup
sogutun. Tencerede yag eritin salgayi ilave edin, kavrulmus unu, tavuk suyunu ve etini ilave edin (biraz koyu
¢orba olmasi gerekir). Soguyan hamuru dilimleyin, corbayla beraber ikram edin.
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