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ARABASI

MALZEMELER

6 su bardag tavuk suyu

1 limonun suyu

1 tath kasidi kirmizi tozbiber
Tuz

Hamur malzemesi:

4 su bardagi un

3.5 su bardag su

Tuz

YAPILISI

Hamur igin; unu bir tencereye alin. Tuz serpip harmanlayin. 3.5 bardak soguk suyu una azar azar ilave edip
ezerek karistirin. Kanisimi firin tepsisine dékiin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin.
Tepsiyi firndan alip sogumaya birakin.

Yarim bardak tavuk suyuna kirmizi tozbiber ekleyip karistirin. Kalan tavuk suyunu kaynatin. Biberli su, 1 limonun
suyu ve bir tutam tuz ekleyip karigtirin.

Hamuru kiguk baklava dilimleri seklinde kesip tavuk suyuna ilave edin.

Servis tabaklarina alip sicak olarak servis yapin.

ML® Mamuniyye icin tiklayin
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