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ARAP ASI

https://migros.com.tr

1 adet tavuk

1 corba kagigi kimyon
1 corba kasigi salca

2 corba kagsigi margarin
2 corba kagiJ! tereyagdi
1 limonun suyu

2 ¢corba kasigi un

Bir tutam toz biber
Tuz

Karabiber

3 su bardagi un

6 su bardagi su

Bir avu¢ maydanoz

1. Un suyla ezilerek orta ateste muhallebi gibi hazirlayin ve tuzu ilave edin.

2. Surekli karigtirarak topaklanmasi énleyin.

3. lyice katilastiginda mikserle ¢irpilarak, pirtizstz bir kivam almasini saglayin.

4. Pisen hamuru yuksek kenarli bir tepsiye dokin ve sogumaya birakin.

5. Tavugu temizleyip yikayin.

6. Su ilave edilerek haglayin.

7. Haslandiktan sonra kemiklerinden ve derisinden ayrilarak ince ince dograyin.

8. Tencereye yeterince tavuk suyu alin.

9. Igine kimyon, salga, tuz, karabiber, limon suyu ve aci biber ilave edin.

10. 2 corba kasigi unda biraz su ile ezilerek azar azar tavuk suyunun igine ilave edin.
11. Devamli karigtirarak koyulagana kadar pisirin.

12. Koyulaginca ocaktan alin.

13. Kl¢lk bir tavada tereya@ eritip Uzerine kirmizi biber serpin.

14. Corbay! servis tabagina alin.

15. Igine daha 6nceden hazirlanan hamurlari kare kare kesip ilave edin.

15. Ardindan kizdiriimig yagi Gzerine gezdirin ve son olarak kiyilmig maydanoz ile sisleyin.
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