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ARAP ASI CORBASI

1 adet bitln tavuk

1.5 litre su

2 ¢orba kasiJi un

Yarim kahve fincani zeytinyagi
2 ¢orba kagsig kirmizi toz biber
1 corba kasigi pulbiber

1 ¢orba kasigi salca

2 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

Tavugu 1,5 litre suda iyice haglayin. Daha sonra kemiklerini ayirip, didikleyin. Bir tencerede 2 ¢orba kagsi§i un ve
yarim kahve fincani sivi yadi kavurun. Salga ve kirmizi biberleri ilave edin. Tavuk suyunu da ekleyin. Tuz ve
sekeri katin. Kaynadiktan sonra etleri ilave edin. Yaninda hamuru ile servis yapin.

Hamur igin; 3 su barda@i su, 3 ¢corba kasidi un, 1 ¢corba kasigin nisasta ve yarim tath kasigi tuzu, muhallebi
kivami alana dek pisirin. Fazla derin olmayan bir kaliba dékiin. Soguduktan sonra baklava dilimi gibi kesin.
Corbanin yaninda kiiguk tabaklarda servis yapin.

Not: Corbada kullanilan pulbiber ¢ok aci olmalidir. Gorbanin aciligi, yanindaki hamur ile dengeleniyor.
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