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ARANCINI

2 adet yumurta

2 su bardagi haglanmisg piring

1 yemek kagigi zeytinyagi

2 su bardagi rendelenmig parmesan peyniri
1 su bardagi un

1 litre tavuk suyu

1 adet mozzarella peyniri

Yarim kuru sodan

Kuru sogani ince ince dograyin.

Yapismaz bir tavaya zeytinyagini dékiin ve sodanlar kavurmaya baslayin.

Daha sonra pirinci ve tavuk suyunu ilave edin. Pirin¢ler suyunu ¢ekinceye kadar bekleyin.
Suyunu geken pirinci sogumaya birakin.

Daha sonra i¢ine parmesan peynirini ve yumurtayi ilave edin. Karigimi iyice yogurun.
Yogurdugunuz karigimi kiiguk toplar halinde yuvarlayin.

Daha sonra yuvarladiginiz piring toplarini dnce una daha sonra yumurtaya bulayin.

En son mozzarella peynirlerine bulayin ve toplari tavada kizartin.

Pirin¢ toplarini glizelce sararana kadar kizartin.

Pisen toplari dilediginiz baharatlarla ¢esitlendirerek servis edebilirsiniz.
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