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ARAJMAN CORBASI

1 cay bardadi kirmizi mercimek
Yarim demet ispanak

1 adet ince pirasa

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

7 su bardag tavuk suyu

Mercimegi bir parmak gegecek kadar su konur, diidikllide haslanir. Un ve tereyadi kavrulur. Salga katilir, bir
kac dakika sonra tavuk suyu eklenir. Kaynayinca ¢ok ince kiyllmig pirasa ve ispanak ilave edilir. 15 dakika
sonra haglanan mercimek katilir. Karigtirarak bir tagim pisirilir. Tuz ilave edilir ve atesten alinir.
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