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PENNE ARABIATA (ITALYAN MAKARNASI)

MALZEMELER

1 paket kalem makarna (penne makarna)
2 It. su (8 bardak)

Tuz

ARABIATA SOSU ICIN

3 corba kagsiJi tereyagdi

1 adet kuru sogan

4 adet domates

2 dis sarimsak

2 corba kagsi@i kiyilmis maydanoz

1 corba kasigi pul biber

1 tatl kasidi acisso

Tuz

4 corba kasigl parmesan peyniri ya da rendelenmis kasar peyniri

Kalem makarnalari 2 It kaynatilmig suda 8 dakika haslayip siiziin. (Eger makarnay italyan usdlii "al dente-dige
gelen" tarzda seviyorsaniz 8 dakika, daha yumusak seviyorsaniz 10-12 dakika haglamalisiniz).

Tereyagini eritip, ince ince dogradiginiz soganlar pembelestirin. Soyularak kiip dogranmis domatesleri ilave
ederek 5 dakika soteleyin. Ezilmis sarimsak, ince Kiyilmig maydanoz, pul biber, acisso ve tuzu ilave edin.
Haslanmis makarnalari sosa ilave ederek cevirin. Uzerine parmesan peyniri ya da rendelenmis eski kasar
peyniri serpigtirerek servis edin.
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