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ARRABBIATA SOSLU MAKARNA

1 paket makarna (kalem, burgu veya boncuk makarna)
Arrabbiata sos igin:

1 adet sogan

4 dis sarimsak, 1 adet aci kirmizibiber

6 corba kasidi + 2 gorba kagsidi zeytinyagdi

2 gcorba kagsigi sirke

6 adet domates

1 tath kasidi tozseker

1 cay bardagdi kiyilmig taze feslegen veya 1 tatl kasigi kuru feslegen
1 adet kirmizi biber, tuz, karabiber

Uzerine:

2-3 dilim parmesan peyniri

1 adet kurutulmus kirmizi biber

1 dal biberiye, feslegen veya reyhan

Makarnayi kaynar tuzlu suda 8 dakika haslayip, siiziin ve kenara alin. Arrabbiata sos i¢in dogranmis sogan,
sarimsak ve aci biberi 4 gorba kasigi zeytinyaginda kavurun. Sirke ve kiip dogranmis domates ilave edip
soteleyin. Tozseker, tuz, karabiber serpip, 30 dakika pigirin. Ayri bir yerde halka dogranmig kirmizi biberi kalan
2 corba kagsi§i zeytinyaginda soteleyin. Daha sonra sosa ilave edip harmanlayin. Ocaga oturtup, i¢cine makarna
ilave edin ve 2-3 dakika karigtirarak pigirin. Servis tabagina alip, (izerine parmesan peyniri ve kurutulmus biber
yerlestirin. Biberiye serpip, reyhanla sisleyerek servis yapin.
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