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ARABIATA SOSLU MAKARNA

1 paket penne makarna

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 gay kagigi tuz

Sosu Igin:

5 adet biyik boy domates

1 adet sogan

3 dis sarimsak

3 yemek kasi§i zeytinyagi

1 adet kurutulmus chili biberi
10 adet feslegen yaprag!

1 adet kip seker

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tath toz kirmizi biber
2 ¢ay kasi§i tuz

Domatesleri iyice yikayin ve rendeleyin.

Soganlarinizi da ayni boyutlarda minik minik dograyin.

Sarimsaklari hafifce ezin ve dograyin.

Kurutulmus chili biberini sicak suyun iginde bir miktar bekleterek, yumusamasini saglayin.
Hafifce yumusayan biberi minik boyutlarda dograyin.

Fesle@enleri de ince ince kiyin.

Bu sirada tencerenin igerisine su ilave edin.

Su kaynayinca yag, tuz ve makarnayi ekleyin.

Makarna piserken bu sirada sosunuzu hazirlamaya baslayin.

Sos tenceresinin igerisine zeytinyadi ve soganlari alarak, kavurmaya basglayin.
Ardindan sarimsaklari ve biberi ilave edin.

Bu sirada kip sekeri de ekleyin.

Seker eridiginde domatesleri ekleyin.

Sosunuzun kivam almaya basladiginda son olarak feslegenlerini ekleyin.
Kivamini dilediginiz gibi pisirdiginiz makarnayi stizin.

Ara sira karigtirarak bekletin.

Sosunuzun icerisine baharatlari ve tuzu ekleyin.

Ocaktan alin.

Bir tencerenin igerisine makarna ve sosu ekleyin.

lyice karigtirin.

Sicak sicak servis edin.
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