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ARRABBIATA SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

Yeterince kaynar su

1 tuatam tuz

2 adet domates

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca

2 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi hazir acili sos
1 avug parmesan

1 adet kuru sogan

Makarnayi suya koyup tuz ile haglayin. Daha sonra makarnayi hasladiginiz sudan bir kenara ayirin ve
makarnalari sGziin. Sosu hazirlamak igin soganlari ve sarimsaklari dograyin. Daha sonra kavurmaya baglayin ve
domatesleri aci sosu salgalari ve makarna suyundan ekleyip pisene kadar karistirin. Daha sonra sosa pul biberi
ilave edin ve makarnayi hagladiginiz sudan ilave edin. Sonrasinda makarnayi erimis kizmig margarinde biraz
Isitin ve Uizerine sosu dokin. Sosun Uzerine permesan peyniri rendeleyin.
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