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ARABASI (YOZGAT)

Anadolujet Magazin

Hamuru igin:

6 su bardagi su

1,5 su bardagi un

yeterince tuz

Gorbanin malzemesi:

1 haglanmig ve ince didilmig tavuk gégsu
4- 5 su bardag su
Yeterince tuz ve karabiber
2 kaslk yagsiz kavrulmus un
2 ¢orba kagiJi salgca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencerede suyu unu ve tuzu karistirip ocakta muhallebi kivamindan daha koyu olana kadar karistira karistira
pisirip hafif yaglanmig bir tepsiye dokip sogutun daha sonra baklava dilimi gibi kesin.

Bir tencereye yagi koyup eritip Uzerine salgayi, suyu, tuzu karistira karistira unu koyup kaynatin. Son olarak
icerisine didilmis tavugdu ilave edip biraz pigirip altini kapatin.

Baklava sekillerinde kestiginiz hamurun ortasini agip ufak bir k&seye bu gorbadan koyup birlikte servis yapin.
Bu ¢orbanin icme sekli: Once kasida bir parga hamur, lizerine gorbadan da biraz alinip gignemeden yutulur.
Kigin en ¢ok igilen gorbadir.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 05.08.2015
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