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ARABASI CORBASI (YOZGAT)

Tavuk veya Hindi eti (g6gus)

2,5kgsu

2,5 yemek kasigi un (yagsiz kavrulmus un)
1 yemek kagigi salca

Yarim yemek kagsidi pul biber

100 gram yag

Hamuru igin:

7,5 su bardagi su

1,5 su bardagi un

Tuz

C}orba3| icin; tim malzemeleri ¢ig olarak karistirin ve ocagin altini agin. iyice kaynatin ve kdpiik kayboluncaya
kadar pisirin. isteyenler normal su yerine hindi etini haslayip, onun suyuyla da yapabilir. ikramdan énce
didiklenen eti ¢corbaya ilave edin ve bir tagim daha kaynatin.

Hamuru igin; 5 su barda@i suyu kaynatin. 2, 5 su bardadi su iginde 1,5 su bardagi unu ¢irparak kaynayan suya
karistirarak ekleyin. Koyu bir kivam alana kadar karistirin.

iki Gic dakika pisirin.

Suile 1slatiimig tepsiye dokiin ve sogumasi igin serin yere birakin.

Soguyan hamuru baklava seklinde kesin. Ardindan gorbanizla servis edebilirsiniz.
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