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ARABASI

Aynur Akdemir

1 adet tavuk (ya da hindi)
3 tath kasigr kavrulmus un
1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1-2 kaslk sivi yag

1 dal reyhan

Pulbiber

Karabiber

Limon suyu

Tuz

Hamuru icin:

5 su bardagi su

1 su bardagi un

Tuz

ik dnce hamurunu hazirlayalim. Bir tencereye 3 su bardagi suyu koyup kaynamaya birakiyoruz. Baska bir kapta
2 bardak suda unu iyice mikserle ¢irpip akici bir hamur elde ediyoruz. Kaynayan suya tuz atiyoruz. Sonra
yaptigimiz hamuru yavasga surekli karistirarak tencereye déklyoruz. Dékerken karistirmayi hi¢ kesmeyelim
hizlica karstiram. Dékme islemi bitince arada karistirarak 15-20 dakika pisirelim. Sonra bir tepsi dokip
sogumaya birakiyoruz. Tavugdu iyice yikadiktan sonra dudukli tencereye koyup 20 dakika kaynatiyoruz. 3 kasik
unu teflon tavaya koyup yagsiz olarak kavuruyoruz. Soguyunca eleyerek bir tasa koyalim. Tavuk suyu ekleyerek
akici bir kivam yani ayran kivaminda bir karisim elde edelim. Baska bir tencereye sivi yagi koyup isitiyoruz.
Ardindan salgamizi koyup kavuruyoruz (Bu arada aciyi sevenler bolca pul biber koyun). Yavasca tavuk
suyumuzu ekliyoruz. Ardindan yaptigimiz unlu karisimi karistirarak yavasga dokiyoruz. Tuzuna bakip eksikse
damak tadimiza gére ayarlayalim. Kaynamaya birakiyoruz. Annem bu kisimda kuruttugu reyhani iyice yikayip
icine saplariyla birlikte koyar, kaynatip tadi corbaya ¢ikinca iginden alir. Soguyan tavugumuzu kemiklerinden
ayirip iyice didikliyoruz. Kaynayan gorbamizin i¢ine koyuyoruz. Bir miktar da bdyle kaynadiktan sonra yemege
hazir. Hamurumuzu baklava diliminde keselim ve ¢orba kaselerini koymak icin yer acalim. Sicak ¢gorbaya
kaseye koyup icine karabiber, pul biber, limon sikip hamurdan pargalar alip corbamiza daldiralim.

“ - _. - | {""_“"‘
AN 5 = B - g(

© lezzetler.com tarif no:117650 « adi:Arabag! » génderen:onbagi « indirme tarihi:24.04.2024 - 16:31



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arapasi-corbasi-vt18824
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/arabasi-117650.jpg
http://www.tcpdf.org

