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ARABASI (ERMENEK KARAMAN)

h ://ermenek.bel.tr

1 adet tavuk

1 tali kasi@i kirmizi biber ve domates salgasi karisik
3 tath kasigi un

1-2 kaglk sivi yag

Tuz

Limon suyu

Aci biber

Tavugu temizleyip titstledikden sonra yikayin, sonra didiklintze tavugunuzu koyun ve Uzerini gegecek
seviyede su ilave edin ve tuzunu koyun. Bence 20-25 dakika normal ateste pigiriimeli. Ayri bir tavanin iginde 3
tath kasigi ununuzu kokusu gidene kadar biraz kavurun ve soguduktan sonra igine tavuk suyundan ilave ederek
ayran kivaminda ag¢in.Corbayi yapacaginiz tencerenize yagi ilave edin ve salgayi biraz kavurun bu asamada
bolca acibiber ilave edin. Sonrasinda lizerine 4-5 su bardagi tavugun suyundan ilave edin. Kaynamaya
baglayinca suyla inceltti§iniz ununuzu azar azar ¢orbanizin igine ilave edin ve 5-10 dakika kaynatin. Bu arada
tuzu az ise tuz ilavesi yapin. Ocaktan indireceg@inizde igine limon suyu ekleyin.
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