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ARAPASI (DENiZLI)

2 yemek kasi§i sade yag

1 cay bardagi un

2 su bardag tavuk suyu

4 su bardagi su

1 cay kasigi kirmizi biber

1 corba kasigi salca

4 adet kuru biber

1 su bardag tavuk eti ( klguk pargalar)

Hamurun hazirlanisi: 4 bardak su, 1 su bardagi un, 1 fincan nisasta Su kaynatilir un ve nisasta suda eritilir
Kaynar su igine katilarak pisirilir

Hazirlanigi: Sade yag eritilir Kirmizi biber konur su ilave edilir Un ve salga suda eritilir, suyun iginde karistirilir
Tavuk eti ilave edilip kaynatilir
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