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ARABASI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

Un

1 tavsanin eti

1 cay kasig tuz

1 cay bardadi yag
5-6 bardak su

4-5 adet kuru biber

Tavsan eti haglanir. Pargalara ayrilir. Eti ile corba yapilir. Su, un ve tuz karigtirlarak hamur yapilir. Hamuru ve
corba ayri ayri yenir. Tepsiye hamur dokulerek, ortasina bir kase ¢orba konulur. Uzerine biber ve tuz eklenerek
sicak olarak servis yapilir.
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