—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARABASI CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Cay Kasigi tuz

2 Yemek Kagidi salca _

1 Yemek Kasigi KIRMIZI PUL BIBER
1 Cay Kasig karabiber

2 Yemek Kagigi un

1 Adet tavuk gégsi

Tavugu bol suda iyice ezilen kadar haglayalim.Bir tencereye margarini koyup unla birlikte pembeleginceye
kadar kavuralim.Igine salgasini ve baharatlarini koyup,hasladigimiz tavuk suyunu ilave edelim.Tavuklari elimizle
didikleyip onuda ¢orbaya ilave edelim ve 10-15 dakika kaynatalim.Yaninda limonla ve bol pul biberle servis
edelim.Mis gibi corbamiz hazir.

Not: Arabasi ¢corbasini ¢gogdu kisi biliyordur. Yaninda hamuruyla birlikte ¢ignenmeden yutulan bir yemektir. Uzun
kis gecelerininde eglencesidir. Gorbasinin 6zelligide bol tavuklu ve acili olmasidir. Genellikle kalabalikla birlikte
yenilir.
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