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ARABASI CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Adet Tavuk Gogus Eti

1 Cay Kasigi tuz

10 Su Bardagi su

3 Yemek Kagidi un

1 Cay Kasigi toz biber

2 Yemek Kagidi salca

Gdgus etini suyla beraber tencereye koyun. Pismesine yakin tuz atin ve yumusayincaya dek pisirin. Pigirdikten
sonra suyunu sizlin ve eti tel tel olacak sekilde didikleyin. Sana Klasik'i bir tencerede eritip tzerine un ilave edin
ve kisik ateste un sararincaya kadar kavurun. Uzerine salga ve kirmizi biberi ilave ederek tekrar karigtirin.
Hazirladiginiz sosu tavugun haglama suyundan 7-8 su bardadi kadar ekleyip strekli karigtirin. Kaynayinca
didiklediginiz etleri ekleyin. Yine karigtirarak 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. Servis yapabilirsiniz.
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