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ARABASI CORBASI

1 tane butun tavuk

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasi@i biber salcasi
2 yemek kagidi tuz

ilk olarak bir tane biitiin tavugu bol suda hagliyoruz. Tabi ki tavugun suyunun icerisine tuz atmayi unutmuyoruz.
Gzelce haglanan tavugun biitln etlerini ince ince didiyoruz ve suyunu da daha sonra kullanmak igin bir kenara
aylriyoruz. )

Simdi sira terbiyeyi hazirlama asamasina geldi. llk olarak unu tereyaginda biraz ¢eviriyoruz. Un renk almaya
basladiginda icerisine sal¢ayi ekliyoruz ve kavuruyoruz. Bu agsamada yakmamaya dikkat ediyoruz.

Bu karigimin igerisine haglanmig tavuk suyunu da ilave ettikten sonra giizelce karigtiriyoruz ve kaynatiyoruz.
Ardindan da suyun igerisine didilmis tavuklari atiyoruz. Uzerine de bol miktarda isot veya pul biber ilave ettikten
sonra karigtiryoruz. Tavuklar su ile iyice kaynasana kadar kaynatmaya devam ediyoruz. Sonra da sicak bir
sekilde servis ediyoruz.
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