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ARABASI CORBASI (KONYA)

Konya Emniyet Mudurlugu

Bir miktar su
Bir miktar un
1 tane horoz
1 kasik karabiber
1 paket yag
1 tane limon

Bir miktar un, bol yagda kirmizilagincaya kadar kadar kavrulur. Daha énce pismis olan horoz kavrulmug olan
unun Uzerine ince ince didilerek konur. Bir miktar tavuk suyu eklenir. 20 dakika kaynadiktan sonra limon ve
karabiber ilave edilir. Daha sonra hamuru ile birlikte servis yapilir.

ARABASI HAMURU:

Tencereye normal bir sekilde su konarak iyice kaynatilir. Kaynayan suyun igine azar azar un konarak tahta
kasik ile kanstirilir. Belli bir kivama gelince un konulmadan hamur karigtirilarak iyice pisirilir.Daha sonra
hamurun kolay dagiimasi igin tepsi su ile islatilarak hamur tepsiye dékilerek sogutulur. Daha sonra ¢orba ile
servis yapllir.
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