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ARABASI (KAYSERI)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

Un blyulkee bir kazana konur. Buna azar azar 2 6Igu kadar su ilave edilerek ¢irpilir. Daha sonra 1,5- 2 cm
kalinhgi olacak sekilde dokultr. Dékilen hamur 8-10 saat dinlenmeye birakilir.

Tavuk haglanmasi icin tencere konur. Haglanan tavuk pargalara ayrilir. Kaynayan tavugun suyuna kavrulmusg
un, biber ve tuz ilave edilip kaynamaya birakilir. Arabasi hamuru ve ¢orbasi ile birlikte yenir.

Not: Daha ¢ok soguk kis gecelerinde, akraba ve dostlarin bir evde toplanip yedikleri kendine 6zgu bir yemek
taraddr. Aslinda karin doyurmak i¢in degil de, yemek aralarinda ve bilhassa geceleri saat 21.00- 23.00
siralarinda zevk igin yenilip, igilirdi.
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