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ARABASI CORBASI (KARAMAN)

Hamuru icin:

1 kase un

6 kase su

1 tath kasidi tuz
Corbaigin:

1 adet tavuk

1 su bardagi un
Salca

Kirmizi toz biber
Karabiber
Limon suyu

Hamuru igin; un, tuz ve su ocaga alinip koyulasana kadar karistirilarak pisirilir. Daha sonra hamur tepsiye
doékaldr. Tepsi, serince bir yerde sogumaya birakilir.

Gorba icin; un bir tavada kavrulur. Tavuk iyice haslanir ve minik pargalara ayrilir. Kavrulan un,salca ve tuz,
tavuk suyuna katilir. Sonra tavuk pargalari da eklenerek ve ara ara karistirilarak pisirilir. Tabaga koyulan ¢orba
limon suyu, bol kirmizi toz biber ve karabiber eklenerek ve yanina hazirlanan hamurlardan konularak servis

yapilir.
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