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ARABASI CORBASI (DUDUKLU)

1 bdtln tavuk
3 sogan
20-25 adet kurutulmus aci biber

Ik olarak tavugumuzu pargalayip didikli tencerede 20-25 dakika pisirip sogumaya birakiyoruz, tavuk suyunun
yarisini corbaya dékecegiz, diger bir yanda biberlerimizi hagliyoruz blendirda ¢ekiyoruz ve siizgecte stizilyoruz.
Genis bir tencereye yagimizi dokip soganlarimizi iyice kavuruyoruz, stizdigimiz biber suyumuzu ve tavuk
suyumuzu tencereye ekleyip kaynatiyoruz, kaynayan suyumuza didikledigimiz tavuklarimizi ekleyip 15 dk daha
kisik ateste pisirmeye devam ediyoruz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.02.2024
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