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ARABASI CORBASI (AKSARAY)

1 Su Bardagi Un

5 Su Bardagi Su

1 Gorba Kasi§ Tuz

500 g Tavuk Gogsu

2 Corba Kasigi Tereyag!

1 Gorba KagiJi Biber Salgasi
1 Gorba Kasigi Aci Pul Biber
1 Adet Limon Suyu

Tencereye su koyalim ve kaynatalim.

Hamuru igin ayri bir tencereye un ve su koyalim ve iyice karigtiralim. Ardindan un ve su karisimini, kaynayan
suyun i¢ine karigtirarak koyalim ve muhallebi kivamina gelene kadar karistiralim. Hazirlanan hamur cami bir
kaba koyalim ve sogumaya birakalim.

Tavuklari bir tencerede haglayalim ve didikleyelim.

Bagka bir tencerede ise unu yagda kavuralim. Kavrulan unun igine salga ekleyelim ve karigtiralim. Ardindan su
ve haglanan tavuklarin suyunu ekleyerek iyice karistirmaya devam edelim.

Hazirlanan gorbanin igine tavuklari ve tuzu konarak kaynatalim. Gorba kaynadiktan sonra limon suyu ilave
edelim ve servise hazir hale getirelim.
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