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ARABASI CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Nazmiye Giftgi

Tavuk, hindi ya da kis sogugunu (kar) gérip yagdlanan kazlarin eti
Et suyu

Un

Tereyagdi

Salca

Su

Tuz

Karabiber

Once et bir tencerede sogan, tuz ve karabiber eklenerek haslanir, sogutulup corbaya katiimak tizere didilir.
Ayri bir tencerede un hafif sararincaya kadar yagda kavrulur. Bir stre de salga katilarak kavrulur.

Icine haslama suyu yavas yavas yedirilir ve et, tuz, aci kirmizibiber ve sicak su da eklenerek 5 dakika kadar
kaynamaya birakilir.

Servis kabina alindiktan sonra karabiber ve limon suyu eklenerek ortasi agilmig arabagi tepsisine oturtulur.
Gorba sogutulmus arabasi hamuruyla birlikte kagida alinacagindan olabildigince sicak olarak sunulmaktadir.
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