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ARABALI PASTA

3 tane yumurta

1 su bardag seker

1 kahve fncani sut

1 kahve fincai eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

1 paket anilya

1 ¢cimdik sar1 gida boyasi

2 su bardagi un

Kremasi igin:

1 paket kakaolu krem santi
2 bardak sit

Tekerlekleri igin:

4 tane yuarlak bisk(vi

Sekeri ve oda isisindaki yumurtalari cirpin. Sirasiyle diger malzemeleri ilave edin. Unu ve kabartma tozunu
eleyip katin. Son olarak kirdan ucu ile sari gida boyasi katin. Yagli kagit serilmis firin tepsisine kek malzmesini
yayin. 170 derecede pisirin. Kek ince oldugu icin cabuk pisiyor keki kurutmayin.

Pisen keki yagli kagittan glzelce ayirin, Gzerine nemli bir bez 6rtlip sogmasini bekleyin. Soguyan keki cetvel
kullanarak parcalara ayirin, 2 parca uzun kenari 26 cm, kisa kenari 12 cm olacak arabanin tabani icin 2 tane
uzun kenari 12 cm, kisa kenari 8 cm olacak arabanin tavani icin 2 tane uzun kenari 12 cm, kisa kenari 6 cm
arabanin 6n ve arka cami icin santiyi Gzerinde ki tarife gére hazirlyin ekmize surlyoruz sonra arabamizi
istedigimiz gibi stsUleyip servis yapiyoruz.
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