
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARABALI PASTA

3 tane yumurta
1 su bardağı şeker
1 kahve fncanı süt
1 kahve fincaı eritilmiş margarin
1 paket kabartma tozu
1 paket anilya
1 çimdik sarı gıda boyası
2 su bardağı un
Kreması için:
1 paket kakaolu krem şanti
2 bardak süt
Tekerlekleri için:
4 tane yuarlak bisküvi

Şekeri ve oda isisindaki yumurtalari cirpin. Sirasiyle diger malzemeleri ilave edin. Unu ve kabartma tozunu
eleyip katin. Son olarak kürdan ucu ile sari gida boyasi katin. Yagli kagit serilmis firin tepsisine kek malzmesini
yayin. 170 derecede pisirin. Kek ince oldugu icin cabuk pisiyor keki kurutmayin.
Pisen keki yagli kagittan güzelce ayirin, üzerine nemli bir bez örtüp sogmasini bekleyin. Soğuyan keki cetvel
kullanarak parcalara ayirin, 2 parca uzun kenari 26 cm, kisa kenari 12 cm olacak arabanin tabani icin 2 tane
uzun kenari 12 cm, kisa kenari 8 cm olacak arabanin tavani icin 2 tane uzun kenari 12 cm, kisa kenari 6 cm
arabanin ön ve arka cami icin şantiyi üzerinde ki tarife göre hazırlyın ekmize sürüyoruz sonra arabamızı
istediğimiz gibi süsüleyip servis yapıyoruz.
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