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ARAB BASI

1 su barda@i dolu su
50 gr. pudra sekeri
30 gr. tereyadi

Biraz tuz

150 gr. cikolata

150 gr. un

20 gr. pudra sekeri

6 yumurta

400 gr. kizartma yag

Tereyagi bir kap icinde ates tzerinde eritiniz.

Eridikten sonra igine su ilave ediniz, kaynamaya baglarken un ilave ediniz.

Hamuru 10 dakika pigiriniz, hamur kendini toplayip tencere iginde yuvarlanmaya baslayinca atesten gekiniz.
Igersine bir tutam tuz, pudra sekeri koyunuz, karistiriniz.

llik bir hale gelince yumurtalari birer birer kiriniz ve hamura yediriniz.

Hamur diizgln bir hal aldi§i zaman yarim saat dinlenmeye birakiniz.

Sonra cevizden biraz blyUk yuvarlaklar yapiniz, bu yuvarlaklar kizgin yagda kizartiniz. Ve stizgece aliniz (yagin
stizllmesi icin).

Servis tabadina diziniz Uzerini pudra sekeri karigtinlmis ¢ikolat rendesi ile kapatiniz.

Not: Bu hamur fazla kabardidi i¢in yuvarlaklari blyUk yapmayiniz.
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