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APISTA (ESKISEHIR)

10 su bardagi su

5 su bardadi misir unu

1 tath kasidi tuz

Gerkez peyniri (ya da kasar)
Yumurtall pirpilgika igin:
5 adet yumurta

1 corba kagigi pirpilgika
Siviyag

Yogurtlu pirpilgika igin:
1 kase yogurt

1 tath kasidi pirpilgika

Misir ununu eleyin.

Tencereye 10 su bardagi su koyun.

1 tath kasidi tuz ilave edip suyu kaynatin.

Uzerine misir ununu yavas yavas ekleyip pliriizsiiz bir kivam alana kadar karistirarak cok yiiksek olmayan
ateste pigirin.

Kivami koyulagan pastay! islattiginiz tahta kasikla alt st ederek iyice karismasini saglayin.
Ocag iyice kisip tahta kasik yardimiyla Uzerini diizledikten sonra 20 dakika bu sekilde pigirin.
Pastayi servis tabagina ters gevirip bosaltin.

Ortasini havuz gibi agtiginiz pastanin kenarlarina gerkes ya da kasar peyniri dilimleri ekleyin.
Yumurta ve pirpilgikayi ayri bir kasede ¢irpin. (pirpilgikanin tarifine buradan ulasabilirsiniz.)
Sivi yagi tavada kizdirip yumurtali pirpilgikayr menemen gibi pisirin.

Yumurtayi sicakken pastanin ortasinda agtiginiz havuza doldurun.

Bagka bir kasede de yogdurt ve pirpilgikayi karigtirin.

Pirpilgikall yogurdu pastanin yaninda servis edin.
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