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100 ml yaban mersini suyuna ihtiyacimiz olacak. Dilerseniz hazir ezerek suyunu ¢ikarabilirsiniz. Yaban mersini
suyunu bos bir buz kabina koyun ve donmasi igin buzluda atin. Yaban mersini buzlukta donarken siz de
toplamda 500 ml olacak kadar portakal suyu sikin!

1 misket limonun suyunu sikin, bir misket limonunu da dilimleyin. BuyUk bir kaba 500 ml portakal suyunu, bir
misket limonu suyunu karigtirin. Bardaklara ilk olarak 3 yaban mersini suyundan yaptiginiz buz kiplerinden
koyun.

Uzerine yarisina kadar portakal suyu ile misket limonu karisimindan ekleyin. bardagin kalan yarisini da elma
sodasi ile tamamlayin. Nane yapraklari ve misket limonu dilimleriyle sUsleyin!
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