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100 ml yaban mersini suyuna ihtiyacımız olacak. Dilerseniz hazır ezerek suyunu çıkarabilirsiniz. Yaban mersini
suyunu boş bir buz kabına koyun ve donması için buzluğa atın. Yaban mersini buzlukta donarken siz de
toplamda 500 ml olacak kadar portakal suyu sıkın!
1 misket limonun suyunu sıkın, bir misket limonunu da dilimleyin. Büyük bir kaba 500 ml portakal suyunu, bir
misket limonu suyunu karıştırın. Bardaklara ilk olarak 3 yaban mersini suyundan yaptığınız buz küplerinden
koyun.
Üzerine yarısına kadar portakal suyu ile misket limonu karışımından ekleyin. bardağın kalan yarısını da elma
sodası ile tamamlayın. Nane yaprakları ve misket limonu dilimleriyle süsleyin!

© lezzetler.com tarif no:178990 • adı:Aperol • gönderen:Gül • indirme tarihi:22.04.2025 - 15:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/aperol-vt123700
https://www.haberturk.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/aperol-178990.jpg
http://www.tcpdf.org

