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APERATİF ÇELENGİ

https://migros.com.tr

1 paket labne peyniri
1 tatlı kaşığı dereotu
1/8 çay kaşığı sarımsak tozu
1,5 su bardağı brokoli
2 dal taze soğan
1/2 su bardağı tatlı kırmızı biber
Süslemek için kereviz yaprakları

1. Yuvarlak ekmekleri keserek ic taraflari yukarı gelecek şekilde çelenk şeklinde diziyoruz.
2. Labne, sarımsak tozu ve dereotunu karıştırarak ekmeklerin üzerine sürüyoruz.
3. Üstüne taze soğan, küçük brokoli parçaları ve kırmızı biberleri koyuyoruz.
4. Son olarak kereviz yapraklarından çelengin kurdelasini yapiyoruz.
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