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APENNIN MAKARNASI

400 gram kesme makarnayi tuzlu suda haslayin.

Beri yanda ispanagi iyice ayiklayip bol akarsuda yikadiktan sonra tuzlu kaynar suya atip haslayin. Sonra
tencereden cikarip stizgece koyun. Sulari sizlldikten sonra ispanaklar dograma tahtasina koyun ve bigakla
bunlari kiyin.

Servis kasesine kiyilmig ispanagi koyduk, tan sonra tzerine eritilmis elli gram tereyadi dékin. Catalla
harmanlayarak karistirin. Bir siire bdyle birakin. Sonra yagl ispanagin tstine ufalanmig 100 gram beyaz peynir
serpin ve ¢atalla bunlari harmanlayarak karistirin.

Makarnalar haglaninca suyunu delikli stizgecte stzdiikten sonra kdsedeki karisimin tstline bosaltin. Kevgirle
birkac defa harmanladiktan sonra Ustline yarim bardak rendelenmis kager peyniri serpip servis yapin.
Isteyenler beyaz peynir yerine krema da katabilirler.
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