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APE YESEK

4 adet yumurta

2 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyad
1 fiske tuz

Kizartma yagi
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 corba kasigi bal

Hamur malzemesiyle siki bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. Bu arada serbet kaynatilir, atesten
indirmeden bal katilir. Sonra 3 parcaya ayrilir. Her biri nisasta yardimiyla, oklavayla bigak sirti kalinhiginda acilir.
Kumasg gibi katlanir, bigakla uzun spagetti gibi kesilir. Biraz nigsasta serperek havalandirilir. Kizgin yagda altin
rengi kizartilir. Hepsi bir kaba alinir. Uzerine soguk serbet gezdirilir. Antep fistigiyla stslenir.
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