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APARTMAN KOFTE

750 gram koftelik kiyma (bir kere ¢ekilmig)
1 adet iri sogan

3 adet domates

4 adet patates

4 dis sarimsak

2 adet patlican

2 adet sivri biber

250 gram kasar peyniri

1 kasik salca

Yarim bardak aycicek yadi
Tuz

Karabiber

Maydanoz

Kiymayi tepsiye dokin. Sogani rendeleyin, sarmisagi ezin, tuzunu, biberini katin ve yodurun. Yuvarlak genis
kofteler yaptiktan sonra tepsiye ayri ayri dizin. Patatesleri soyup yuvarlak kesin, patlicanlari da soyup yuvarlak
kesin. Kasari da dilim dilim hazirlayin. Kéfteleri firinda 25 dakika kadar pisirin. Tepsinin altina biraz yagd strmeyi
unutmayin. Pigen kofteleri firndan alin. Patatesleri ve patlicanlari yagda kizartin. Domatesleri yuvarlak yuvarlak
kesin. Her kéftenin Ustlne bir patates, patlican, kasar ve en tste domates dilimi koyun. Baska bir kapta salgayi
kavurup hafif su koyduktan sonra biraz kaynatin ve kéftelerin Gstlerine dékin. Firina verin. 20 dakikada hazirdir.
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