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APAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag seker
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Evvela seker ve yumurta derin bir kaba konur. Mikserle 3-4 dakika ¢irpilir. Uzerine yogurt ve siviyag ilave edilir,
¢ok kisa sure daha cirpilir. Elenmis un, kabartma tozu ve vanilya da konur. Tahta kasikla alt-tst ederek
kanstinilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. Kalibin Gzeri pisirme kagidiyla értlldr. 165 derece firinda yaklasik 1
saat pisirilir. Kagit sayesinde kizarmadan pigirilir.
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