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ANZAK BISKUVILERI

Malzemeler:
1 bardak un, 1 bardak yulaf ezmesi, % bardak hindistancevizi rendesi, % bardak seker, 125 g (1/2 paket)

tereyagi, 1 ¢corba kasigi pekmez, 1 V2 tath kasigi karbonat, 2 corba kasigi kaynar su

Hazirlanisi:

Firnni 150°C'de 1sitin. 2 genis tepsiyi siviyag ile yaglayin. Un, yulaf ezmesi, hindistancevizi ve sekeri genis bir
kabin i¢inde iyice harmanlanana kadar karistirin. Tereyadi ve pekmezi kligUk bir tavaya alin, yag eriyene kadar
harli ateste i1sitin. Karbonati sicak su ile karistirin, erimis tereyaginin bulundugu tavaya dokup tekrar karistirin.
Tavadaki malzemeyi unlu karisima bosaltip tahta bir kasikla karistirin. Karisimdan kasikla pargalar alip, yassi
daireler haline getirin, 6 cm aralik birakarak tepsiye yerlestirin. Yaklasik 15-20 dakika, kurabiyeler altin sarisi
oluncaya kadar firinlayin. Pigince firndan ¢ikarin, 2 dakika sogumasini bekleyip tepsiden alin.
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