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ANTRIKOT SALATASI

1 Dilim Dana Antrikot

1 Demet Roka

Y2 Su Bardagi Lor Peyniri
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Vinaigretta Sos:

2 Yemek Kasigi Zeytinyagi
1 Dal Taze Sogan

1 Dis Sarimsak

15-20 Adet Kiraz Domates
2 Yemek Kagigi Balzamik Sirke
1 Tath Kasigi Bal

Tuz

Karabiber

5-6 Yaprak Reyhan

1 Paket Ciya Ag¢-Kat

Tuzu ve karabiber atilan antrikotu énlG arkali iyice pigirin.

Pisen eti tavadan alin ve ayni tavaya taze sogan, zeytinyadi ve kiyilmig sarimsak ekleyip 1-2 dakika kadar
cevirin. Domates, sirke, bal, tuz ve karabiberi ekleyip domatesler yumusayana kadar pisirin.

Ocagin altini kapatip ince ince dogradiginiz reyhanlari ekleyip karistirin.

Genis ve derin bira kasenin icerisine rokalari yerlegtirin ve Uzerine dilimlediginiz etleri ekleyip sosunu lor
peynirini ilave edin.

En son olarak ¢iya a¢ kati salatanizin Gzerine doékin.

© lezzetler.com tarif n0:139620 « adi:Antrikot Salatasi « gdnderen:kardanadam « indirme tarihi:02.04.2025 - 21:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/antrikot-salatasi-vt102613
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/antrikot-salatasi-139620.jpg
http://www.tcpdf.org

