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ANTEPFISTIKLI VE ZENCEFILLI KEK

100 g margarin

200 g seker

4 yumurta

1 sade yogurt (125ml)

1 limon rendesi

0,5 yemek kasidi toz zencefil
150 g un

1 yemek kagigi maya

100 g tuzsuz antep fistigi

Firni 180 derecede dnceden isitin.

Margarini ve sekeri purtizsiiz olana kadar mikserde ¢irpin.

Girparken yumurtalar, tek tek ekleyin. Sonra yogurt. limon kabugu rendesi ve zencefili ekleyin.
Unu ve mayay! ve antep fistiklarinin yarisini karigima ekleyin.

lyice yaglanmig yuvarlak (24 cm ¢apli) bir pisirme kabinda 30 dak. pisirin.

Kalan antepfistiklariyla servis yapin
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