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ANTEPFISTIKLI VE PERMASANLI GICEK

70 gr tereyagi

1 adet yumurtanin sarisi

75 gr parmesan veya kasar peyniri
90 grun

30 gr soyulmus antepfistigi

Uzeri igin:

1 yemek kasigi sut

1 adet yumurtanin sarisi
Rendelenmig permasan peyniri

Tereyagd ile yumurta sarisini karigtirin. Un, ufalanmig peynir ve fistiklari ekleyip yogurun. Buzdolabinda 3 saat
dinlendirin. Hamuru yarim santim kaliniginda agip gicek sekilli bir kalipla kesin. Uzerine firca yardimi ile yumurta
sarisi ve st karisimindan striin. Rendelenmis peynir ile sUsleyip 180 dereceye ayarlanmis firinda pisirin. Servis

yapin.
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