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ANTEPFISTIKLI VE KAYMAKLI GULLAGC

https://www.elele.com.tr
1 kg sut

8 yaprak gillag

350 g toz seker

200 g file Antep fistidi
Antepfistigi tozu

1 rulo kaymak

Uzeri icin:

Gilek

File antepfistigi

St genis bir tencereye alip kaynatin. Sekeri ilave edip seker tamamen eriyinceye kadar karistirin. Ocaktan alip
ihnmaya birakin. Sttt yayvan bir kaba alin. Glllag yapraklarini site batirarak yumusatin. Yarisini servis
kaselerinin tabanlarina paylastirin. Uzerine kiigclk parcalara boldiginiz kaymak ve file Antep fistigi serpin.
Kalan gullag yapraklarini da ayni sekilde site batirarak yumusatin ve fistiklarin Gzerine paylastinin. Kalan sita
Uzerine gezdirip buzdolabinda en az 5 saat dinlendirin. Kaseleri ters gevirip Gzerlerini dilimlenmisg ¢ilek ve iri
kiriimis antepfistigi ile susleyerek servis yapin.
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