@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANTEPFISTIKLI VE IRMIKLI PASTA

https://www.elele.com.tr

800 ml siit

200 gr toz antepfistigi
1.5 ¢ay bardagi irmik
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker
10 gr margarin

1 paket kedi dili biskivisi
1.5 su bardagi st
Uzeri igin:

Portakal

Limon

Gilek

Antepfistigi

Sut, irmik, seker, vanilya ve antepfistigini tencereye alin. Orta ateste karistirarak pigirin. Koyulagtiginda ocaktan
alip margarini ekleyin. Baton kek kalibinin igine streg folyo yayin. Irmikli tatlinin Ggte birini kaliba yayin. Kedi dili
biskuvilerini stite batirp Uger tane yan yana gelecek sekilde kaliba dizin. Uzerine irmikli tathnin yarisini ddkiip
tekrar sutle 1slatilimig bisklvileri dizin. Kalan sutli tathyr biskivilerin Gzerine yayin. Kalibin Gzerini streg folyoyla
kapatin. Buzdolabinda 3 saat bekletin. Kalibi servis tabagdina ters cevirip tzerindeki stre¢ folyoyu kadirin. Kigik
parcalar seklinde kesilmis portakal, limon, gilek ve iri kirlmis antepfistiklariyla siisleyin. Servis yapin.
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